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Sauté de Ris de Veau Y Cassolette Perche et Ecrevisse
et son jus a la framboise & sauce au Crabe
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Ballotine de Saumon,
mousse de Saint-Jacques,
Sauce au Riesling

Supréme de Chapon farci, ¢
sauce aux Morilles ]

Gratin de Cardons
al'os a moelle

Sauté de pommes de terre  »
o Vitelotte -3
S e
Lo - . —

26,50 € 26,50 €

PIERRADES FONDUE

e 4 SAISONS 32,50 €/KG e MEXICAINE 32,50 €/KG
(BEUF, DINDE, LARD CANARD) « DIJONNAISE 26,90 €/KG
« ROYALE 34,50 €/KG ¢ BRESSANE 26,90 €/KG
(B UF, DINDE, LARD, AGNEAU, + BOURGUIGNONNE 29,90 €/KG
CANARD) o CHINOISE AU BGEUF 32,50 €/KG

e FONDUE ANTILLAISE 29,90 €/KG
VOLAILLE AVEC UN MELANGE
DE 6 EPICES DOUCES

APER'TIFS (A CUIRE DANS L'HUILE

HORAIRES DECEMBRE 2023

o PAIN SURPRISE CHARCUTERIE DE PEPINS DE RAISINS) 2 Lundi 18 au vendredi 22 décembre : Lundi 25 décembre : fermé Dimanche 31 décembre :
(40/50 PIECES) 42,00 €/PCE 2 8h/12h30-15h/19h 8h/15h

o
: P?IN SU\RPRISE AU SAUMON ; z Samedi 23 décembre : Mardi 26 au vendredi 29 décembre : Lundi 1¢f et mardi 2 janvier 2024 :
(40/50 PTECES) 49,00 €/PCE 8h/12h30-14h30/19h 8h/12h30-15h/19h fermeé
e PETITS FOURS 45,00 €/KG 5”

, . 7 Dimanche 24 décembre : Samedi 30 décembre :
o VERRINES DE LEGUMES 2,20 €/PCE ok 3
7h30/12h30-14h/17h 8h/12h30-14h30/19h

e PATE-CROUTE LUNCH 18,90 €/PCE



VOLAILLES*

» Mini Chapon

o Chapon Fermier

 Poularde Fermiére

o Chapon de Bresse (sur commande)
« Poulet de Bresse

o Cuisse de Chapon

o Supréme de Chapon (sur commande)
« Dinde Fermiére

» Dinde de Bresse (sur commande)
 Poularde de Bresse (sur commande)
» Canard

o Canette

o Cuisse de Canard

« Magret de Canard Frais des Landes
o Magret de Canard Fumé maison

« Pintade Fermiere

« Pintade Chaponée

« Oie fermiére

o Caille

o Caille impér iale (farce fine avec Foie-Gras)
« Pigeon

o Poulet fermier du Sud-Ouest

(*les volailles sont pesées brutes)

LES VOLAILLES PEUVENT ETRE FARCIES

ET CUITES SUR COMMANDE

Cuisson et découpe
Farce (environ 400 g)
Farce (environ 600 g)
Farce de Noél

G I BI ER SUR COMMANDE - CHASSE FRANCAISE

Epaule de chevreuil sans os
Cuissot de chevreuil sans os
Epaule de sanglier sans os
Cuissot de sanglier sans os

Coun s Feles

21,90 €/kg
19,90 €/kg
19,90 €/kg
42,00 €/kg
19,50 €/kg
21,50 €/kg
29,90 €/kg
22,90 €/kg
29,90 €/kg
39,90 €/kg
14,90 €/kg
16,90 €/kg
15,90 €/kg
39.90 €/kg
49.90 €/kg
16,50 €/kg
23,50 €/kg
23,90 €/kg
5,50 €/pce
7,90 €/pce
29,90 €/kg
14,90 €/kg

15,00 €
7,00 €
10,50 €
17,90 €/kg

39,90 €/kg
49,90 €/kg
29,90 €/kg
32,50 €/kg

PENSEZ A COMMANDER !

NOS PRODUITS FESTIFS

« Boudin blanc au Porto

» Boudin blanc aux Morilles

« Foie Gras de Canard cru

« Foie Gras de Canard maison

« Foie Gras de Canard aux Figues maison

21,50 €/kg
26,50 €/kg
Au cours
169,00 €/kg
169,00 €/kg

o Saumon fumé salé maison (provenance iles Feroé, Danemark) 74,00 €/ kg

o Médaillon de Saumon
o Terrine de Poisson aux trois mousses
o Truffes noires

LES ENTREES CHAUDES

« Bouchée au Ris de Veau

» Bouchée aux Fruits de mer

« Escargots maison

« Coquille St-Jacques

o Gratin de Fruits de mer maison

ACCOMPAGNEMENTS

« Gratin de Pommes de terre

o Gratin Dauphinois aux cepes

« Pommes dauphines

o Gratin de Cardons a los a moelle
« Fagot de Haricots verts

LES PLATS CUISINES

o Supréme de Chapon farci, sauce aux Morilles
« Supréme de Pintade aux Girolles noires

o Caille, farce fine au Foie Gras

« Ballotine de Saumon sauce Riesling

« Médaillon de Lotte, sauce Safran

49,90 €/kg
45,00 €/kg
(sur commande)

7,90 €/piece

7,90 €/piece
12,00 €/douzaine
9,90 €/piece
48,00 €/kg

16,50 €/kg
18,90 €/kg
23,50 €/kg
23,50 €/kg
2,50 €/piece

15,90 €/pers.
13,90 €/pers.
10,90 €/pers.
14,90 €/pers.
13,90 €/pers.




