POUR NOEL

CHRISTOPHE
GRASSY

YOUS PROPOSE
2 MENUS

s

Terrine de pintade maison Biiche aux deux saumons

et son chutney poire-mangue
Nage crémeuse de poissons
et crustacés
aux legumes d'hiver

Supréme de chapon farci,
sauce aux morilles

Gratin de cardons
al'os a moelle

27,50 €

PIERRADES FONDUE

e 4 SAISONS 32,50 €/KG o MEXICAINE 34,00 €/KG
(BGBUF, DINDE, LARD, CANARD) « DIJONNAISE 26,90 €/KG
e ROYALE 34,50 €/KG o BRESSANE 26,90 €/KG
(BEUF, DINDE, LARD, AGNEAU, « BOURGUIGNONNE 32,50 €/KG
CANARD) o CHINOISE AU B(EUF 34,00 €/KG
« FONDUE ANTILLAISE 29,90 €/KG

VOLAILLE AVEC UN MELANGE 2

, DE 6 EPICES DOUCES g

APERITIFS (A CUIRE DANS L'HUILE 2

DE PEPINS DE RAISINS) g

o PAIN SURPRISE CHARCUTERIE °

N (e}

(40/50 PIECES) 45,00 €/PCE 2

o

o PAIN SURPRISE AU SAUMON =

z

(40/50 PIECES) 55,00 €/PCE °

[

o PETITS FOURS 45,00 €/KG 2

o VERRINES DE LEGUMES 2,30 €/PCE g

o PATE-CROUTE LUNCH 18,90 €/PCE 2

POUR LES FETES

..@a b 3 A M d/' .

— CHRISTOPHE —
GRASSY

BOUCHERIE - CHARCUTERIE - TRAITEUR

i
1

HORAIRES DECEMBRE 2025

Mercredi 24 décembre :
7h30-12h30 / 14h-17h

Jeudi 25 décembre : fermé

Vendredi 26 et samedi 27 décembre :
8h-12h30 / 15h-19h

Lundi 29 décembre :
8h-12h30 / 15h-18h

Mardi 16 au samedi 20 décembre :
8h-12h30 / 15h-1%h

Mardi 30 décembre :
8h-12h30 / 14h30-17h30

Dimanche 21 décembre :
8h-12h

Lundi 22 décembre :
8h-12h30 / 15h-18h

Mercredi 31 décembre :
8h-15h

Jeudi 1¢ janvier : fermé

Dimanche 28 décembre :
8h-12h

Mardi 23 décembre :
8h-12h30 / 14h30-17h30



VOLAILLES*

o Mini chapon

o Chapon fermier

 Poularde fermiére

 Chapon de Bresse (sur commande)
« Poulet de Bresse

o Cuisse de chapon

o Supréme de chapon (sur commande)
« Dinde fermieére

» Dinde de Bresse (sur commande)

« Poularde de Bresse (sur commande)
o Canard

o Canette

o Cuisse de canard

« Magret de canard frais des Landes

o Magret de canard fumé

« Pintade fermiére

« Pintade chaponnée

« Oie fermiere

o Caille entiére avec os

o Caille impériale (farce fine avec foie gras)
« Pigeon

o Poulet fermier du sud-ouest

(*les volailles sont pesées brutes)

LES VOLAILLES PEUVENT ETRE FARCIES
ET CUITES SUR COMMANDE

Cuisson et découpe
Farce (environ 400 g)
Farce (environ 600 g)
Farce de Noél

Peuh Len Féten

21,90 €/kg
21,00 €/kg
19,90 €/kg

au cours
32,90 €/kg
21,50 €/kg

au cours
22,90 €/kg

au cours

au cours
15,90 €/kg
16,90 €/kg
16,90 €/kg
39,90 €/kg
49,90 €/kg
16,90 €/kg
23,50 €/kg
28,90 €/kg
5,90 €/pce
9,90 €/pce
29,90 €/kg
15,50 €/kg

15,00 €
8,50 €
13,00 €
22,00 €/kg

G I BI E R SUR COMMANDE UNIQUEMENT AVANT LE 16/12/2025

Epaule de chevreuil sans os
Cuissot de chevreuil sans os
Epaule de sanglier sans os
Cuissot de sanglier sans os

PENSEZ A COMMANDER !

Cante Thauteuh

NOS PRODUITS FESTIFS

« Boudin blanc au Porto

» Boudin blanc aux Morilles

« Foie Gras de Canard cru

« Foie Gras de Canard maison

« Foie Gras de Canard aux Figues maison
o Saumon fumé salé maison

o Médaillon de Saumon

« DOme Saumon et Saint-Jacques

« Bliche aux deux Saumons

« Truffes noires

LES ENTREES CHAUDES

« Bouchée au Ris de Veau

» Bouchée aux Fruits de mer

« Escargots maison

« Coquille Saint-Jacques

o Gratin de Fruits de mer maison

ACCOMPAGNEMENTS

« Gratin de pommes de terre

o Gratin Dauphinois aux cepes

« Pommes dauphines

» Gratin de Cardons a I'os a moelle
« Fagot de Haricots verts

LES PLATS CUISINES

« Supréme de Chapon farci, sauce aux Morilles

o Supréme de Pintade forestier

« Caille, farce fine au Foie Gras

« Nage crémeuse de poissons et crustacés
aux légumes d'hiver

« Médaillon de Lotte, sauce Safran

22,50 €/kg

27,50 €/kg

Au cours

169,00 €/kg
169,00 €/kg
82,00 €/kg

52,50 €/kg

7,90 €/pce

7,90 €/pce

(sur commande)

7,90 €/piece

7,90 €/piece
12,00 €/douzaine
12,90 €/piece
48,00 €/kg

18,50 €/kg
21,50 €/kg
23,50 €/kg
23,50 €/kg
2,50 €/piece

16,90 €/pers.
14,90 €/pers.
12,90 €/pers.

19,90 €/pers.
14,90 €/pers.




